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BEAUJOLAIS

L'appellation Bm.LI.}.IJ.L’I.Ls constitue, avec ses quelque J

viticole.

la partie mernd & du vignoble, au sud-ouest de la ville de Vi
quelques vignes hurdcnl également les cOles

dominent |.ugc:mcm. le gamay

Situé au ceeur des picrres dorées, le domaine Perol
appartient i la méme famille depuis plus d'un siécle,
Qu'il s'agisse de la production de vaches Salers ou
de vins, le bio est de rigueur, D'ailleurs, le fumier
des premiéres sert damendement dans les vignes
pour leur apporter tous les nutriments néces-
saires. Celles du Clos du Chéreau sont dgées
en moyenne de 35 ans et poussent sur un sol
de schistes bleus. Totalement égrappée, la ven-
lj'-l.ﬂgl.‘ a "I'-IL'{: onze il s avant PI&'SSUITIgE puis
élevage douze mois sur lies fines en cuves béton.
Le vin est tres délicar, offrant des notes de fruirs
rouges infusés et quelques herbes aromariques.
Mariére ciselée et aérienne en bouche, c'est une
véritable caresse. Longueur finement acidulée
et rétro florale.
13¢€

Ce domaine familial perpérue un héritage de plu-
sieurs générations, comme en témoignent certaines
vignes centenaires qui y sont encore présentes. De-
venu un domaine particulier depuis la vendange
2019, Fabien s'évertue aujourd’hui & produire des
vins de la maniére la moins interventionniste pos-
sible. Pour ce faire, il réalise un travail méticuleux
dans le vignoblc pour pouvoir dispuscr d'une
matiére premiére trés qualitative. Certe cuvée,
issue de vignes de 65 ans sur sols granitiques,
vinifiée et élevée sans soufre, impose immé-
diatement sa précision aromatique de fraise et
cerise fraiches. Trés belle chair veloutée et ronde
en bouche, I'ensemble est plus profond que ne
le laissait imaginer le nez. Séduisante méche er
belle tension finale pour ce vin identiraire.
12 €

S, la plus vaste partie de cetre région
IMIMUNES peuvent en produire et la majeure partie des le,an concernées se situe dans

% des crus plus au nord. Sur des mls variés, ]c\ vins rouges

donnant dcs vins accessibles, juteux et gourmands

, méme si

Par Jean-MicHeL Brouarp
Journaliste

Direction le sud du Beaujolais pour découvrir ce do-
maine familial qui, dés 2008, a fait le choix d'adop-
ter une culture bio et biodynamique. En 2017,
Florence Subrin a repris l'exploitation de ses pa-
rents, bientor rejointe par son cousin Geoffroy.
Ensemble, ils vcill:.'nt sur 9 hectares de vii.,m-s
plantés jusqua 410 méues d'aldwude qui se
déploient en parfaite harmonie avec la nature
environnante de cette superbe région vallonnée.
Le patrimoine de vieilles vignes agées de plus de
55 ans sur arénes granitiques roses permet de
donner naissance a certe tés belle cuvée dont
la pile robe est aussi délicate que son nez évo-
quant la rose ancienne. Quelques fruits rouges
frais accompagnent ensuite une matiére sereine
et suspendue.
14€

A seulement 25 km au nord de Lyon se mrouve une
famille d'irréductibles vignerons. Jugez un pew. On
est vigneron dans la famille Chasselay, sur les terres
de la vallée d’Azergues, depuis au moins 1464 ! Ex
aujourd’hui, comme hier, tout un chacun a a ceur
de perpéruer un héritage unique. Claire ex Fabien
rravaillent aujourd’hui avec leurs parents dans une
méme philosophie ot 'humain se met au service
de la nature. Les vignes cotoient ici des haies
bocageres et des bandes fleuries pour favoriser la
biodiversité. Vinifiée sans soufre comme le reste
de la production, certe cuvée offre un nez aux
fines notes de miire et cassis, patinées d'un boisé
évanescent. Immédiatement gourmande et par-
fumée, la bouche oscille entre violette et épices.
Vin équilibré, dynamique 2 la finale pimpante.
14€
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