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Place au plaisir

EN CES TEMPS TROUBLES, QUOI DE PLUS RECONFORTANT QU'UN REPAS EN FAMILLE OU ENTRE AMIS,
AGREMENTE DE BEAUX PLATS ET DE BELLES CUVEES, AVEC OU SANS BULLES 7 JETEZ UN CEIL AUX
RECOMMANDATIONS DE NOS DEGUSTATEURS POUR QUE CES MOMENTS DE JOIE SOIENT AUSS| SAVOUREUX
QUE POSSIBLE

llustration Simon Vergnol (Mog's Art)

ON DE VINS DE FETES

NOS DEGUSTATEURS

* Sylvie Tonnaire, rédacteur en chef, a dagust? l2s vins du Languedoc = Clément U'hate, journaliste, 3 déqusté |es vins de Bourgogne
* Mathieu Doumenge, grand reparter, 2 daqusté les vins de Bordeaus » Serge Navel, dégustateur, a dégusts les vins du Lznguedoc
» Isabelle Bachelard, journaliste, 3 dégusté les vins de Loieet dilsace  « Yoann Pale, journaliste, a dégusts les vins du Languedoc
*Jean-Charles Chapuzet, journaliste, 2 dégusté ies vins de Bordeaux = Michel Sarrazin, dégustateur, a dégusté les vins de Bordeaux
« Marie-Pierre Delpeuch, journaliste, = égusté 2s vins du Rhne Sud » Yves Tesson, journaliste, 2 déqusté les champagnes

« Pauline Gonnet, journaliste, a dégusts les virs du Beaujolas  Yves Zier, dégustateur, s dégusté les vins du Roussilon

+ Frédérique Hermine, journaliste, a déguste les vins du Sud-Ouest,
du Rhine Nord, d Provence, de Corse, du Jura et de Savoie

Labels environnementaux
@ Agriculture biologique  EEXED En conversion a Uagriculture biologique  WEIEN Biodynamie  (EVTEM Haute Valeur Environnementale
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BORDEAUX

Francois Thienpont 75€
Les Fillottes 2016

POMEROL

Dans la famile Thienpont, les cousins Frangois et Guillaume
chouchoutent cette parcelie de 3,5 hectares sur le plateau de Pomerol
pour donner NaIssance a ce vin suave el caressant, ou la SOUD|E‘SSP.
5 %) s'équilibre de la droiture du cabemet franc (15 %)
aUx pormerclais a scuhait

o Pavé de biche aux trompeties de la mort

Vignobles Chatonnet 46 €
L'Archange 2015

SAINT-EMILION

CEnologue-consullant, & la téte d'un vignoble familial sur la rive droite
de Bordealx, Pascal Chatonnet signe ici un saint-émilion « de niche =,
100% rmerlot issu d'une parcelle d'un peu plus d'un hectare. Ce 2015
a ce qu'll faut de patine, avec son fruit noir iégérement confit el ses
tanins fondus.

® Fole frais sauce au vin et poéige de champignons.

Chateau Rocheyron 120 €
2016

SAINT-EMILION GRAND CRU

Proprieté de Silvio Denz et Peter Sissek, conduite en biodynamia
Rocheyron dep son vignoble sur un peu pius ce 8 hectares sur
le plateau de Saint-Christophe-des-Bardes. Ce 2016 conjugue
précision et éisgance. Tracant une fine trame crayeuse, sanguin et
sévaux, son énaergle nous régale,

e Avec un chou farci

Chateau de Millery 45 €
2017

SAINT-EMILION GRAND CRU

Propriété confidenticlie (moins d'un hectare) de la famille Manoncoun,
a la téte du chateau Figeac, Millery est une pepite pour amateurs. Ce
2017 est un modéle d'élégance sans esbroule, déciinant une matiére
souple non dénuée de mache, un vin de gourmet qui gagne a étre
connu et surtout a etre bu.

® Avec une tourte aux cepes.

Chéateau Béauséjour
Heéritiers Duffau Lagarrosse
1% GRAND CRU CLASSE DE SAINT-EMILION
2017

110 €

i) Tonas e vlos

Chateau Sansonnet 40 €
2018 :

SAINT-EMILION GRAND CRU CLASSE

Sur un millésime généreux, le terroir argilo-calcaire de Sansonnet
apporta fraicheur et verticalité a une chair mire, pleine, savoureuse
Encore en pleine jeunesse, ce vin de grand plaisir profitera d'un bon
carafage pour déployer toute son opulence gainée. Un joli cru classé
a prix accessible,

® Un civet de hévre longuement confit

Chateau Balestard La Tonnelle 39€
2016

SAINT-EMILION GRAND CRU CLASSE

Fleuron des vignobles Capdemourlin, Balestard La Tonnelle incame
ure certaine élégance dans |e classicisme gul ravira les amateurs de
saint-emilion. Ce 2016 a de beaux atculs, entre une matiere mire
mais élancée, des tanins fins, une belle fraicheur qui donne soutien
el persislance, A carafer

® Avec une ofe rdfie.

Chateau Grand Mayne 45 €
2014 i

SAINT-EMILION GRAND CRU CLASSE

Grand Mayne, c'est un grand classigue de Saint-Ernilion. En 2014, ce
classicisme se double d'un cbté tweed, automnal et champétre. Le
fruit senescent se pare de premiéres noles de sous-bois et de boite
a tabac. Texture en dentelle, tanins au grain fin, finale mentholee
¢'est du billard

e Osez un beau cassoulet maison

Chateau La Dominique 55 €
2019 .

SAINT-EMILION GRAND CRU CLASSE

2019, une année chamiere 4 La Dominique avec l'arrivée d'un
nouveau directeur technigue, Yann Mor . el d'un nouvel cenologue
consultant, Julien Viaud. Le duo a bien négocié ce millésime de
finesse : le vin conjugue maturité, eclat, longueur et buvabliité, sur
une belle définition de tanins

» Un magret de canard cuit sur le coffre.

Chateau Paloumey 19 €
Cru BouRGECIS SUPERIEUR

2019

HAUT-MEDOGC

La grosse cerise noire se dissimule dermiére une fraicheur ment A
On retrouve cette trame aromatique en bouche pour une attague
vive. C'est troublant de pureté, de la groseile au cassis, les ardmes
tapissent le palais. L'ensemble est &quilibre avec une superbe finala
saline.

e Céte de baeuf, frites maison.

Chateau Charmail 22¢€

Cru BoURGEQIS EXCEPTIONNEL

2009

HAUT-MEDOC

Les grandes années et les grands terroirs forment toujours
d'heursuses rencontres. Ce Charmall a vieili dans la noblesse avec
des notes d'évolution que la fraicheur tient debout. Les tanins se sont
polis pour former un canevas suave et sapide. De guol enfourr des
2019 et 2020 dans sa cave...

o Turbot de ligne aux chips de chonzo.

(O Tous droits de reproduction réservés
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Chateau Lilian Ladouys
Cru BOURGEDIS EXCEPTIONNEL
2020

SAINT-ESTEPHE

24 €

Chateau Doyac 19€
Cru BOURGEOIS SUPERIEUR

2019

HAUT-MEDOC

C'est un vin pensé sur la delicatesse et le plaisir. Les biodynamistes
Pourtalés délivrer e trés belle photographie de leur termoir avec ce
2019 ol le cassis, la mire et des noles de rég
Et la finale donne envie de ser I 3 balla,
e Ceviche de poissons, avocat et mangue.

Chateau Rauzan-Ségla
2" GRAND CRU CLasse 1855
2011

MARGAUX

Un cabernet floral en diable, escorté d'un eucalyptus fin, avec une
touche de curr, de camphre, de cachou, de laurier, une note fumee.
C'est un vin de pure race margalaise, aux tanins de velours, porté par
une élégante fraicheur, a la droiture seduisante, digeste et au profil
tout en distinction.

® Avac un boauf Wellington aux morifles.

115 €

Chateau Les Eyrins 75€
2019

MARGAUX

Ce margaux, qui échappe encore & I'appartenance d'un Grand Cru
Classé 1855, a une grande raison d'exister. Les Eyrins 2019 est
une définition de |'élégance médocaine, plus encore margalaise. Le
grain de cassis tutoie la violette et la fralcheur est une promesse, une
promesse de |'aube.

o Feuilleté de ris de veau aux champignons

Chateau Brane-Cantenac 70 €
2° Gaanp Cru Cuasse 1855

2014 Rouge

MARGALX

Qui sait atlendre le temps des annees peul se félicter oe savourer
ce Brane-Cantenac tenu par son équilibre. Les notes d'évolution sur
le cédre s'expriment sur I'dlégance et la finesse pour un grain de
tanins en tous points délical. Nous touchons 1a au grand classicisme
margalais.

e Tagfliatelles a la truffe et parmesan.

7e Towa desbons

Clos Manou 25€
2016

MEDOC

Clas Manou, ¢'est LA pépite (plus si) confidentielle du Médoc. Grand
coup de coeur pour ce 2016 & la fois plein, séveux, sensuel, éguilibre,
charnu et tendu, ourlé de tanins ciselés, porté d'un bout a l'autre par
une superbe fraicheur et une énergie irrésistible. C'est une grande
bouteille |

® Fricassés de coeurs de canard,

Chateau Haut-Batailley 65€
5° GRanp Cru CLaAsse 1855

2018

PALILLAC

La renaissance de ce Grand Cru Classé de Paulllac sous I'ere de
la famille Cazes se précise sur ce millésime 2018, Dés le nez, ce
vin délivre une grande profondeur. L'attague est dense,
puissante, les frults noirs signant son identité pour une 1y
prometteuse

® Paupiette de vaau el carottes Vichy.

Chateau Pibran 35€
2019

PAUILLAC

Dans I'ombre de Pichon Baron, également propneté pauillacaise
d'AXA Milésimes, le chateau Pibran es! toujours d'une grande
qualité. L'atteste ca 2019 d'une amplilude superbe, délicat d'ardmes
de mires, de framboises et de myrtilles. [| méle plaisir immediat et
potentiel de garde.

o Cotelettes d'agneau, pommes en robe des champs.

Chateau Pichon Longueville
Comtesse de Lalande

2¢ Granp CRu Cuasse 1855

2019

PAUILLAC

15, 16, 17, 18, 19... la lignée est impressionnante de densite, de
touché et de profondeur aromatique. Le premier nez patissier s'affine
sur les fruits noirs. L'attague est éclatants, les épices se marient a
des notes veloutées de chocolat au lat. Le vin g'etire, c'est précis,
équilbré, grandicse.

o Homard grillé aux epices.

274 €

Chateau Cos d’Estournel
2* Gaanp Cru Crasse 1855

2019

SAINT-ESTEPHE

C'est et ce sera une immense bouteille. La densité, la profondeur, la
fraicheur, tout est présent dans ce saint-estéphe de premiere classe.
C'est une rencontre au sommet entra la noblesse des fruits noirs et
la précision architecturale pour une finale saline autant que sapide.
® Toumedos Rossini et gnocchis

155 €

Chateau Beychevelle 98 €
4* GranD CRu CLasse 1855

2018

SAINT-JULIEN

2020, 2019, 2018 : Beychevelle enchaine les trés grandes quilles.
Aprés quatre ans, le 18 est encore un enfant mais la densite du
fruit et sa chair donnent a ce vin de la superbe. Cette architecture
s'accompagne d'une palette aromatique autour ds la cerise et de la
fraise des bois. Un bonheur.

e Girofles, cepes ef jamban de pore noir.

(O Tous droits de reproduction réservés
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Chateau Vermont
2019
ENTRE-DEUX-MERS
Belle surprise que cet entra-deux-mers & majorité sauvignon blanc
Nez fiatté par les ardmes de vanille (Eélevage en barrique neuve pour
1/3) et aiguisé par les notes d'agrumes et de fruit de la passion
Bouche finement texturée et lsgérement grasse, Finale saline et sur
une nota de pamplemoussea.

& Aumdmieres de noix de Saint-Jacques.

12,50 €

Chateau Crabitey 13 €
2019

GRAVES

De I'éclat pour ce vin ciselé aux arbmes de citron jaune, péche
blanche et litchi. En bouche, le citron est toujours & et soutient la
fraicheur et la tension. Une exoression trés maitrisse d'un assemblage
de sauvignon et da sémillon, au service d'un vin fin et étire, complexe
et bien equilibre.

e Curry de poulet, épinards, poivrons et cacahueles

Clos Floridene 20€
2021

GRAVES

Cette valeur sare livre sur ce millésime un vin bien tracé. L'expression
est adrenne, sur des ardmes d'agrumes (citron] et une touche de
pierre a fusil. Bouche nerveuse et finement texturée, saline et minerale,
sur des aurs de citron et pamplemoussa. Delicat, raffing et étire.
Une réussite.
e Filets de fétan aux asperges, sauce hollandaise

Chéateau de Cérons
2019

GRAVES

Beau vin, prafond et flatteur, qu honore les Graves, Jolie robe de
velours pourpre, nez de fraise écrasée, framboise et groseille, ardme
lacté précurseur d'une jolie rondeur. Bt quelle randeur | Sur une chair
de bigarreau, soyeuse et croquante. Un charme fou et une belle
buvabilité au sens noble

® Rt de veau aux oignons el sauce aux champignons.

17,50 €

Chateau Pape Clément
Cru CLasst DE GRAVES

2016

PESSAC-LE(

120 €

Chateau Carbonnieux 35€
Cru CLasse D GRAVES

2017

PESSAC-LEOGNAN

Carbonnieux a reussi la un joli travail de vinification. Le nez charme
d'emblée sur des notes de gelée de cassis et d'une groseille qui
accompagne une belle fraicheur, Le vin est précis, bien delini, le
boisé bien ajuste. On aime la jolle définition des tanins, et la trace
d'eucalyptus en finale.

e Filet de boeul en crodte au fole gras.

Chateau Latour Martillac 35€
Cru Crasse DE GRAVES

2019 )

PESSAC-LEOGNAN

D'une rare éiégance, ce vin sedult par son nez a large spectre sur
la verveine, badiane, zesle de citron, meion vert et une pointe de
minéralité, Bouche ample, ronde sur son attague, raisonnablement
alguisée sur des saveurs de citron jaune, pamplemousse et sa finale
de menthe poivrée. Splendide

® Aspic de saumon fume aux faves.

Chateau La Garde 32¢€
2016 )

PESSAC-LEOGNAN

Les soins el les investissements de la maison Dourthe paient. Pour
prauve ce 2016, trés accompli, au nez de fruits rouges, tapenade,
et, a l'agration, de labac blond, Bouche tras fraiche, campee par
une belle matiére, sur un végétal neble, mais surtout un fruit rouge
séduisant. A carafer 2 h avant.

e Gigot d'agneau de 7 heures

Chateau Closiot 56 €
Bonneau 2018

SAUTERNES

Racheté en 2017 par Jean-Marie Guffens avec I'ambition d'y faire
unt grand vin, Closiot avance ce 2018 au nez pudique sur le citron,
I'abricot et un soupgon de plantes medicinales. Bouche ample et
riche, aux saveurs d'abricot de mandarine et une finale longue et
persistante sur |'ananas roli

e Magrset de canard aux péches el aux epices.

Chateau Nairac 39€
2" Granp Cru CLasse 1855

2015

SAUTERNES

Ce cru classé injustement méconnu produit des liquoreux plus
qu'estimables. Digeste, sur I'élégance plus que sur le volume, ce
2015 a un nez aénen, mentholé, sur I'ananas frais, La bouche révéle
des notes mieliées, de poire et de mandarine, el une jolie liaueur
contrebalanceée par la fraicheur,

e Homard tiede au coulis de mangue.

Chateau Lafaurie Peyraguey 60 €
1% Granp Cru Crasse 1855

2015

SAUTERNES

Splendide vin au nez de verveine, cire d'abeille, péche jaune, mangue
et une touche de résine. La bouche reste trés frelfiche sur des notes de
poire et d'ananas rehaussées par un léger menthol, laurier et fumée
et un retour sur la verveing, Un parfait equilibre entre liqueur et acidité
Magnifique !

® Rt de veau aux pleurotes af asperges.

(O Tous droits de reproduction réservés
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SUD-OUEST

Domaine L'Ancienne Cure €EB 17 €
L'Abbaye 2019

BERGERAC

Christian Roche sail nous faire attendre cet assemblage sauvignen,
sémillon, muscadelle et chenin avec tri de grappes surmdries et
dlevage en barriques. Le résultat est un blanc sur le citron vert, les
écorces d'agrumes, le kumquat sur une note exotique et une finale
trés saline

e Une assiette d'huitres.

Chateau Pech Chagut
Parcelle 1233 2020
CAHORS

On dait ce malbec parcellaire a une histoire d'amitié entre le vigneron
Seébastien Sigaud et |'cenclogue Alexandre Galis. Fermentee, vinifiee
et élevée un an en foud cetle cuves, dense el structurée, évolue
sur des arbmes de poivre, de cacac et de garrigue, des tanins
veloutés et un boisé discret

® Une pintade bralisee aux lardons.

15€

Domaine Cosse-Maisonneuve 33€
Les Laquets 2019

CAHORS

La réputation du duo cadurcien n'est plus a faire et la qualité de
ses vins ne cesse de grimper. Cette cuvée, iIssue de vieux malbecs
sexagenaires, est particuligrament intense et profonde sur des tanins
veloutés. |l va étre difficile de garder longtemps en cave ce vin de
garde déa envoltant.

® Un tournedos Rossini

Chateau Bouissel 21,80 €
Le Bouissel 2016
FRONTON

Les plus vieilles vignas de négrette, syrah et malbec, 36 mois
d'élevage en levures indigénes, en cuve beton et en fit de chéne et
voila un magnifique vin rouge aux tanins fing et enrobés. Une grande
réussite en attendant 'a preduction des nouveaux proprietaires, Fanny
et Luc Florés.

® Un tajine d'agneau aux épices

Balsamine 19€
Indigéne exotique 2017

GAILLAC

Fruits rouges confiturés, pruneau, épices sur une finale acidulée et une
note mentholée pour ca braucol-syrah intense aprés une vinification
ntégrale par cépage et un élevage en barrique. Belle réussite pour le
2e millésime de catte cuvée créee par Christelle et Christophe Merie
® Une cote a l'os

Chateau Le Brézeguet 12€
Grand Chéne T12 2018
IGP LOT

Un tannat provenant d'une parcelle plus gque cinguantenaire
vendangee a la main en octobre. Les tanins sont soyeux sur un beau
volurme, des ardmes de fruits rouges bien mirs et des epices, la finale
peut encore s'assouplir au carafage. Les Longueteau semblent aussi
doues pour le vin que pour le rhum

® Un pavé ge biche mariné au romarin

Etxondoa
Xut Branc 2021
IROULEGUY

Domaine Camin Larredya G5B 30€
Virada 2019
JURANGON

Un assemblage aros et petit mansengs complété de pelit courbu et
carnaralet issus d'un amphithéétre plein sud & 300 métres d'altitude,
vinifie et élevé en foudres. Avec le talent de Jean-Marc Grussaute,
cela donne un beau bouquet d'agrumes et de fruits exotiques sur
une tension saline.

® Un bar en croute de sei,

Chateau Bouscasse
Frimaire 2010
PACHERENC-DU-VIC-BILH
Un vrai nectar de No&l a savourer au balcon ou devant un feu
de cheminée que ce petit manseng passerille, issu de vignes
cinguantenairas, récolté en decembre comme son nom llindique et
gleve en flts. Un grand iquoreux, modéle d'équilibre sur une aciditeé
apicee, des ardomes de citron confit et orangstte.

e Une petite madeleine au citron.

37 €(50 cl)

¢ 15€
Brut rosé effervescent
VIN DE FRANCE

Faute de mauzac (trop jeune), Duncan Gueddes a elaboré son
effarvescent original en rosé avec du duras, donc hors AOP. Une
robe grenadine dans une glégante bouteille conique, des bulles fines
et crémeuses et une acidité equilibrée sur des notes de petits fruits
rouges. Rafraichissant & souhait !

Un bavarois a la framboise.

Domaine Le Roc @3 17 €
Le Bouysselet 2020
VIN DE FRANCE

Depuis la découverte de ce cépage oublié par La Colombiere, le
bouysselet fait des émules en terres frontonnaises, ol il compte
aujourd’hul una dizaine d'hectares. Frédérc Ribes en & fait un vin
ample et floral, sur une note fumeée, une trame calcaire et une belle
acidité sur la rondeur.

e Un tourteau farci.

(O Tous droits de reproduction réservés
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BOURGOGNE

Domaine Albert Morot €EB
Cent-Vignes 2020

BEAUNE

1* CrRu

39 €

Domaine Rateau 39€
Les Reversées 2020
BEAUNE 1ER CRU

Un de ces bourgognes qu'on aura du mal & garder. L'élégance le
dispute a la gourmandise dans ce premier cru a l'aromatique de
fraise, cassis et framboise bien murs, el aux tanins soyveux. Un
chameur vinifie avec beaucoup de temps et presque sans infrants,
comme le veut la philosophie de la maison.

e Gigot d’agneau de sept heures

Cave de Lugny 12,20 €
Zéro 2020

BOURGOGNE

Zémo comme 2éro sulfite, mais aussi comme zéro faute. Pas de défaut
dans ca vin « nature =, gui Imp ionne par la concentration et la
fraicheur de san fruit. More, fram ot fraise des bois s'expiment
en puissance, agrementess par des tanins bien mrs. Une pépite

® Un tataki de boeuf,

Domaine Goubard 10€
Mont-Avril 2019

BOURGOGNE-COTE-CHALONNAISE

L& trés calcaire mont Avril et ses différents terroirs d'altitude donnent
na nce a ce pinot noir expressif, au frult juteux et a la minéralité
prégnante. Le fit se fond a merveille et I'on déguste un cote-
chalonnaise comme on I'aime : affable, digeste et droit.

@ Des aeufs en meurette.

Domaine Huber-Verdereau GG 21€
Chardonnay 2020
BOURGOGNE-COTE-D'OR

Un concentre d'énergie | Frais, acidule, minéral, mais en aucun cas
fiuet, ce chardonnay revigore grace a ses ardmes délicats d'agrumes
et de fruits exotiques. Le « plus » de la biodynamie est ici perceptible
apportant de la complexite et un nsation vibrante, ldéal en apéritif
e Des gougéres au camté

Domaine Sylvain Changarnier 10€
2019

BOURGOGNE-HAUTES-COTES DE BEAUNE

Un veritable pinot noir de plaisir, ample, & la struclure tannique
génereuse mais tendre. Apras |'attague Iranche se distinguent de
beaux fruits rouges. frais et juteux, qui dominent largement ce vin donl
les notes d'élevage se sont délicatement fondues. Une gourmandise
a dévorer maintenant

o Un paté aux pommes de lerre.

Nuiton-Beaunoy 13,40 €
Les Dames Huguettes 2020

VIGNERONS ENGAGES

Bourgogne-Hautes-Cotes de Nuitz Un classique de I'unigue

coopérative de Cote d'Or. Ce ginol noir cscille entre un frult solaire,
sur la mare et le cassis, et des nuances tertiaires caramalisées. Des
tanins souples et une belle fraicheur accompagnent ce profil digeste
et équilibré, qui offre de nombreuses perspectives d'accords,

o Magret de canard séché,

Chateau de Garnerot @3 18,30 €
Les Loueres 2019

BOUZERON

Qui reconnaitra 'aligote 7 Pas facile de deviner tant la cuvée séduit
par sa texture onctueuss, chamua, et ses notes de fruilts d'automne
juteux. Les secrets ; un trés joli terroir a Bouzeron, des aligotés dorés,
&t le choix du demi-muid pour |'elevage. Bluffant

® Un risofto aux asperges.

Domaine des Marronniers GI'® 12€
2020

CHABLIS

Des I'attaque, franche el acidulée, on se délecte de ce chablis affable
st que gourmandise : fruits

eleva sur lies en cuve inox. La suite n'es
d'automne mirs, agrumes et amande se dévoilent, avec un brin
d'onctuosité dans la texture. Pour un plaisic immidiat

e Toasts aux ceuls de lompe.

Maison Pascal Bouchard 17,90 €
Le Classique 2020

CHABLIS

La cuvee emblematique de la maison, 100 % cuve inox, porte bien
son nom. Aprés un nez subtll, I'dentité pure et minérale prend le pas
trouvant I'équiliore entre notes d'agrumes et minéralité fumée. Parfois
rien de mieux que les classiques

e Des andouilisttes & la créme

Domaine Louis Moreau €3 80 €
Clos des Hospices dans Les Clos 2019

CHABLIS GRAND CRU

La famille Moreau s'est battue pour faire reconnaitra ce «Clos dans
Les Close, au coeur des grands crus. Bien leur en a pris : la cuvee,
100 % inox, se distingue par sa texture ample et démonstrative,
ainsi qu'un bouquet subtil, sur les agrumes et herbes aromatiques
S'épanouira en cave.

o Queue de homard snackée,
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BOURGOGNE

Prosper Maufoux 69 € Maison Edouard Delaunay 95 €
1% Cru Les Chenevottes 2018 1 CRU LEs MiLLANDES

CHASSAGNE-MONTRACHET 2019

Avec Saint-Aubin et le Montrachet pour voisins, le climat des MOREY-SAINT-DENIS

Chenavottes produit des blancs complexes et mingraux, La bouche
est citronnee, tendue, digests, accompagnee d'accents mieliés. Tras
« verlicale =, la trame se dévoile pas a pas et se prolonge longuement,
sur des noles iodees.

» Une bourriche d'huitres,

Domaine Chevalier 65€
Le Rognet 2017

CORTON GRAND CRU

Un volume hors-norme, des tanins poudrés, des ardmes de fruits
noirs et de violette envoltants, un toasié discret... Ce corton de
Ladoix donne la sensation d'une puissance élégante, canalisée. S
sa fraicheur plaide pour une ouverture immédiate, il traversera les
années avec grace.

e Un magret de canard en crotite.

Domaine Joliet 60 €
1 Cru Clos de la Perriére 2019

FIXIN

Avec ses 45 hectares d'un seul tenant et ses micro-terroirs,
I'emblématique Clos de Fixin produit un nectar d'une grande
complexité. Au fruité intense succadent des notes de pivoing, de
paoivre noir el de cacao. | a salinitd est permanente, les tanins fins st
enveloppants. A cublier en cave.

® Canette rGtie au miel.

Domaine Colinot 19€
Boudardes 2019

IRANCY

Cet irancy parcellaire convaine par sa structure puissante, faite de
tanins fins, comme par la noblesse da son frult, sur la grenade et la
cerise chamue. Un véritable pinot noir de garde a prix raisonnable,
dans une appellation encore trop peu connue, De quoi surprendre
VO3 COnvives,

o Creme ge chou-fleur a 'huile truffée.

Domaine des Carmes 10,50 €
Saint-Pierre 2019
MACON-LUGNY

Abreuvee de solel, cette parcelle crentée sud-est donng un vin tout
&n volume et maturité, mais sans lourdeur. Les ardmes gourmands
de miel, pomme golden et pate de coing sont bien contrebalancés
par une nuance iodee en filigrane. Trés belle longueur.

® Un chevre du Maconnais.

Domaine Manuel Olivier 55 €
2019

MEURSAULT

Au bas des Cnarmes, le terroir argileux des Pellands, gras de nature,
donne des meursaults fidéles a leur réputation, Aprés 18 mois
d'élevage, ce blanc de gastronomie offre une texture riche mais sans
lourdeur, agrémentée de nuances citronnées et florales, a la longueur
plaisante. Harmonieux.

e Une poutarde aux mornlies.

En contrebas du Clos Saint-Denis, ce 1* cru surprend par son
raffinement et sa complexité. On distingue en bouche d'déégantes
notes de fleurs (rose, pivoine) et de bales sauvages (myrtille, prunalle),
avant une finale poivrée st saline. Dé&ja sublime, mais a oubliar si
possible..

® Un canard rot au four,

Maison Champy 33€
2020

PERNAND-VERGELESSES

Tilleul, pomme, menthe, pierre & fusil... le chardonnay dévaile ici la
complexité aromatique dont il est capable. Et sa générosté : la texture
est riche, charnue et persistante. Voila un ensemble harmonieux, qui
permetira d'accueilir ses convives comme de les retenir & table,

e Des crevettes roties.

Maison Jean Loron 16 €
Les Ombrelles 2020

SAINT-VERAN

Beaucoup d'énergie dans ce chardonnay du versant ouest de
I'appellation. L'attagque est franche et acidulée, la trame dense, sur
les fruits jaunes, et la salinité puissante en finale. Une valeur sdre,
représentative de son appeliation, pour un apéritif comme un repas
d'inspiration maritime.

o Un assortiment de smerrebred.

Domaine Chanson 59 €
1% Cru Dominode 2020

SAVIGNY-LES-BEAUNE

L'ancienne vigne du seigneur — « dominus » — de Savigny bénéficie
d'une position privilégige, avec son orientation nord-est, a mi-coteau.
D'ou cette fraicheur et ces note raffinées de fleurs et d'épices douces,
non sans une ceraine intensité et une belle structure. Un candidat a
la garde.

® Paleron confit et légumes d'hiver.

Domaine du Chateau
de Messey

Clos des Avoueries - Calcaire 2020
MACON-CRUZILLE

S0l S
nent Dourguignon
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BEAUJOLAIS

.

Domaine Le Crét de Bine £ 12€
Florence 2020

L'équation blanche du Beaujolais s'exprime dans cette cuveée, issue
de chardonnays cultivés sur granit et élevés six mois en piéces
bourguignonnes. Acacia et fleurs blanches expriment une douceur
réconforiante sur une trame équilibrée et elegante.

® Plateau de fromages (chévres du Beaujolais).

Domaine de Thulon 17€
1947 2018

BEAUJOLAIS-VILLAGES

Année de naissance de la vigne dont provient cette cuvée, la famille
Jambon donne du corps a la maturité. L'attague ample et fraiche
laisse la place & un corps plus structuré et aux tanins intégrés. Méme
duplicité du coté des arémes, quand la rose s'efface au profit de
notes plus animales.

e Boeuf Wellington

Domaine Jules Desjourneys 45€
Le Jugement dernier 2014
CHENAS

Fabien Duperray nous promet un = jugement dernier » tout en finesse
et plaisir. La minéralité caractérise cette cuvée, traduisant les reliefs
de Chénas et ses sols granitiques, soutenant une aromatique deélicate
avec une griotte et un bouguet floral particulisrement raffines.

® Filet mignon.

Jean Foillard 23 €
Cote du Py 2020
MORGON

["équilibre beaujclais comme on I'aime : une tension salivante, droite
et précise, ponctuée par une finale ol les tanins s'expriment en
finesse, doublée de notes de fruits rouges et de cerise parsemes de
rose et de pivoine. Quand la délicatesse se fait structurée, gourmande
et élégante.

o Quenelles de brochet réties au beurre.

Domaine Chasselay
Eparcieux 2020
BEAUJOLAIS BLANC
19€
Cette cuvee de Claire &t Fabien Chasselay n'est
plus un coup de coeur, c'est un amour longue
durde. Les chardonnays, grandis sur sol
calcaire et éleves douze mois en fut sur |
er de gourmandise et d'equiliore,
{5/ matique expressive mars
:saive de fruits jaunes, une tansion et
rondeur qui ne se quittent pas. S| cette
cuvée offre un evident potentiel de garde, elle
se savoure (et surtout s'achete) dés maintenant.

|
m Pate en croute veau et foie gras.
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JURA & SAVOIE

L’'Aitonnement EED 38 €
Vesta 2020

CHIGNIN-BERGERON

La roussanne (ici appelée bergeron) vendangée 2 la main est vinifiée
sans soufre par le talentueux et passionné Maxime Dancoine. Il en fait
une merveille d'équilibre floral sur des fruits blancs bien mirs portés
par une trame charpentée et charnue rehausseée de zestes de citron
el d'epices.

® Une blanguette de veau & I'ancienne.

Domaine Grand €
Le Mont Royal 2020
COTES-DU-JURA

Pour cette cuvée elabarée a partir d'un cépage rare, le trousseau a
la dame, Emmanuel et Nathalie ont pousse plus loin la maturité et la
macération avec un élevage d'un an en bois. Un vin puissant sur des
notes de kirsch, prune et pices aux tanins veloutés.. . et une nouvelle
etiquette design.

® Un chapon braisé.

40 €

Fabien Trosset 16 €
Avalanche 2020

SAVOIE ARBIN

Fabien Trosset est un amoureux de la mondause. Il a élaboré ce
premier millésime a partir de mondeuse blanche, un vieux cépage
rare issu d'une parcelle de moins de 80 ares. Des ardmes de fleurs
blanches, d'amande grillée, de péche et une note fumée sur une
bouche ronde et enveloppante.

e Un omble chevalier sauce meuniére.

Chateau de Mérande €&
La Belle Romaine 2020
SAVOIE ARBIN

Une maondeuse élegante et minérale sur la réglisse, les fruits noirs,
la pivcine et la viclette sur une note poivrée, des tanins enrobés et
une finale acidulée. La cuvée du domaine Genoux (rebaptisé chateau
te Mérande ol sont les chais) est vinifiée en levures indigénes sans
ajout de soufre.

® Une pintade braisée aux lardons.

17,50 €

Domaine Guillaume Overnoy
Au Vignet 2019
COTES-DU-JURA

OVERNOY

.
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RHONE NORD

Domaine Vernay 115 €
Maison rouge 2019
COTE-ROTIE

Les Vernay n'excellent pas seulement en Condrieu. Cette parcelle de
vieilles vignes presque centenaires, particuliérernent difficile a travailler
entre les petites challlses, donne un vin race et frais sur des notes
d'épices et de fruits neirs et des tanins fins et serrés. Un enveltement
du palais

@ Des cailles roties aux truffes.

Domaine des Lises B 40 €
2020

CROZES-HERMITAGE

Maxime Graillot a bien hérité du talent de son pére Alain. Avec Thomas
Schimittel, il a crég il y a vingt ans son propre domaine en Crozes et
Saint-Joseph. Ce marsanne-roussanne vinifié en levures indigenes el
elevé a la bourguignonne est d'une grande finesse, ample et floral
sur une note d’amande grillee.

e Un souffié aux ecrevisses.

Cave de Tain 246 €
Vin de paille 2011

HERMITAGE

Le premier vin de paille de la cave date de 1985 et il n'y en a pas eu
tous les ans. Ce 2011 est frais et intense sur 'ananas, le nougat, le
pain d'épices sur une note d'amande grillee el d'eucalyptus pour la
fraicheur. Une pure gourmandise et une explosion de douceur dans
une belle rcbe dorée

e Une tuile aux amandes et oranges confites,

Domaine Jolivet 22 €
Clef de sol 2020

SAINT-JOSEPH

Un nouveau domaine prometteur, producteur essenticliement en
Saint-Joseph depuis moins de dix ans. Bastien Jolivet qui a fait ses
classes chez Stephans Montez sait maitnser joliment les elevages en
bois de ce blanc ample et intense en marsanne majoritaire (leintee
d'un pau de roussanne)

e Un brochet a la creme

Domaine Laurent Habrard
Crozes-Hermitage 2020
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RHONE SUD

Coté Cairn & 1€
Gypaéte

CLAIRETTE DE DIE

Une cuvee tradition mais sans sulfites ajoutés. Une version automnale,
surprenante et déstabilisante au premier nez par ses ardmes délicats
et subtils de pemme surmirie, d'épices douces, de miel et de fleurs
blanches. La violette marque la bouche dans une texture et une
mousse legere. Original |

e A l'apéritif ou avec une galette des rois.

Domaine Le Breton Vial 12€
Les Canailles 2020
IGP CEVENNES

Un vin porté par de belles senteurs de créme de cassis, son
assemblage grenache-syrah demande & étre bien aérs. Sous ses airs
rustiques, il se révéle gourmand, chamu, ample, montrant ses lanins
comime ses biscotos. Julie Le Breton et Christophe Vial signent un vin
franc, & I'image de leur rigueur.

e Une terrine de canard, un canard aux olives.

Domaine des Muretins €8 7,50 €
2018

LIRAC

Ce petit domaine, propriété des négeciants Jean-Frangois Rarvier
et Frangois Dauvergne, est une belle découverte. Le vin est 4 son
apogee. Nez complexe et riche : chocolat, gamigue, vanille, tabac.
Puissant, paradoxalement sa fraicheur est éclatante, mélée d'épices,
sur une longue finale de pruneau.

e Un veau Marengo

Le Saut du Loup €58 17 €
T'aimo 2020

VIN DE FRANCE

Issu de deux parcelles quarantenaires de grenache et carignan, ce
vin a éte vinifié sans soufre ajouté. A son apogée, il est flamboyant,
dans sa robe rubis, nimbé de fruits noirs trés mdrs, de violette et
sureau meles. La bouche est ample, souple, juteuse de groseille
Aline Amalric signe un joll opus.

® Un paté en crolte Richelieu,

Domaine Fontavin
Libre 2019
CHATEAUNEUF-DU-PAPE
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